
Maison Lièvre
SUGGESTIONS POUR VOS BARBECUES, 

GRILLS, PLANCHAS ET BRASEROS

2025

1 rue Babillot – 71710 MONTCENIS
Tél : 03 85 55 13 80

Site internet : maisonlièvre.fr

Afin de satisfaire notre aimable clientèle, 
nous vous demandons de passer commande 
le MERCREDI MATIN, pour la fin de semaine.

Tarifs communiqués lors de votre commande.



PORC marinades à découvrir : citron romarin, fleur de houblon moutarde,
méridionale, façon Maître d’Hôtel, ail noir

Merguez (boeuf & agneau)
Saucisses natures (chipolatas)
Saucisses au piment d’Espelette
Saucisses aux herbes & à l’huile d’olives (nouveauté)
Saucisses 100% volaille (nouveauté)
Saucisses tomates & basilic (nouveauté)
Saucisses bourguignonnes vigneronnes (nouvelle recette)
Saucisses de campagne (pulpe de champignons)
Saucisses jardinières (nouveauté)
Saucisses au chorizo (nouveauté)

Pièce de bœuf extra nature ou marinée
Brochette de bœuf extra nature ou marinée
Côte de bœuf extra nature ou marinée

Tendron de veau nature ou mariné
Pièce de veau nature ou marinée
Côte de veau nature ou marinée

BŒUF

SAUCISSES FABRICATION MAISON

marinades à découvrir : façon Maître d’Hôtel, méridionale (tomates, ails,
paprika) poivre romarin

VEAU marinades à découvrir : miel abricot, fleur de houblon moutarde,
méridoniale, façon Maître d’Hôtel, ail noir

Ailerons de poulets marinés
Filet de poulet nature ou mariné
Pilon de poulet nature ou mariné
Filet de dinde nature ou mariné
Brochette de dinde nature ou marinée
Filet de canard nature ou mariné
Filet de canette nature ou mariné

VOLAILLE marinades à découvrir : miel abricot, fleur de houblon moutarde,
méridionale, façon Maître d’Hôtel, ail noir, citron romarin

Côte de porc nature ou marinée
Grillade de porc nature ou marinée
Travers de porc nature ou mariné
Echine de porc nature ou marinée

Brochette d’agneau nature ou marinée
côte d’agneau nature ou marinée
Tranche de gigot d’agneau nature ou marinée
Épaule d’agneau nature ou marinée
Roulé d’agneau farci (farce à merguez douce) Spécialité MAISON

AGNEAUmarinades à découvrir : citron romarin, fleur de houblon moutarde,
méridionale, façon Maître d’Hôtel, ail noir, poivre romarin


